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F-‘ Promeéiite firemni darek
ve skvély zazitek

Darujte vino a ingredience k pripraveé jidla, které jej skvéle doprovodi.

Potésite tak lahodnym gastronomickym zazitkem v pohodli domovti vaSich

klientti ¢i zameéstnanct.

Jedineénd kombinace jidla a vina.

Unikatni produkt v Ceské republice.




Jak vybirame vina

N&s sommelier Jakub Pribyl je trojndsobnym mistrem CR
v sommelierstvi a Uspéchy sbiral i ve svété. Rocné ochutna vice
nez 6000 vin, ta s nejlepsim pomérem kvality a ceny doporudi
prave vam.
Ziskate vina z ceské republiky i celého svéta od rliznych vinara.
Narozdil od dovozcl nejsme nuceni protézovat své vinare.
Vybirame tedy nejlepsi vina na trhu.

V 4 V & 4 [ 2 4
Parovani s jidlem
Soustredime se nejen na vina, ale i na vybér jejich idealni
vyuziti v gastronomii.

Na vybéru téch nejlepSich kombinaci s vinem spolupracuje
s prednimi Ceskymi Séfkuchari, ktefi pro vas pripravuji recepty
a podili se na vybéru kvalitnich surovin.

B e e

Dokonala kombinace skvélého
vina a jidla.

- Vénujete vino a kompletni ingredience k pripravé pokrmu.

- Vina doprovodi zajimaveé video degustace se sommelierem.

- Pripravu jidla uleh¢i recepty od prednich Séfkuchart.

- VSe ve stylovém baleni s moZnosti firemniho brandingu.

- MnozZstevni slevy a odpocet z dané



Reference Bonusy k objednavkam

K objednavkéam dostanete od SvétemVina.cz nase vinarské predplatné

CSCARGO' Se2naMcz

SLAVIA a@r a

POJISTOVNA

Nad 20.000 K¢ Klasické predplatné na 2 mésice v hodnoteé 1458 K¢

I—I CIMEX

Klasické prfedplatné na 3 mésice v hodnote 2187 K&

Nad 50.000 K¢ ™

Prémiové predplatné na 2 mésice v hodnoté 2258 K¢

OREA 2x Klasické predplatné na 3 mésice v hodnoté 4374 K&
HOTELS & RESORTS Nad 100.000 K&  reo

4x Prémiové predplatné na 1 mésic v hodnoté 4516 K&

11x Klasické predplatné na 1 mésic v hodnote 8019 K¢

a dalsi Nad 200.000 K¢  nevo

7x Prémiové predplatné na 1 mésic v hodnoté 7903 K&
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Vanoc¢ni kapr po asijsku

Kapr v sezamu
a Soave Castelforte

Uzijte si Vanoc¢ni veceri jinak. Moderni recept kapra se sojovou omackou da
vyniknout vytfibené chuti kapra. Vyjimecné spojeni s chutfi italského bilého vina
Soave jesteé podtrhne vysledny chutovy zazitek.

* Soave 0,75 Castelforte

* italsky extrapanensky olivovy olej 250ml
Basso

+  kvétovy med 50ml Cesky med

e sojova omacka 150ml Kikkoman

e balsamicky ocet Blu 250ml Alis

» zazvor mlety 36g Koreni od Antonina

* sezamova seminka 33g Koreni od
Antonina

e darkové baleni SvétemVina.cz

videodegustace Jakuba Pribyla
* recept od Séfkuchare

e Kkartaoviné

MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC 0d 100 ks

598 Ké 464K: 448ké 433 KE
v¢. dph bez dph bez dph bez dph

Kod 17030
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Vanocni svarak

Vyladéna smés na svarak
a Merlot Castelforte

Vyteénd smés na svardk od sommelier(i skvéléno wine baru Vinograf. Staci

smichat se skvelym vinem Merlot Castelforte, ohrat, oddat se jeho chutia

zprijemnit si zimni vecer.

Merlot 0,75 Castelforte
smeés na Cerveny svarak Vinograf

darkoveé baleni SvétemVina.cz

* recept od sommeliera

e Kkartaoviné

MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC 0d 100 ks

339Ke 263Ké 254Ke 245 K¢
v¢. dph bez dph bez dph bez dph

Kod 17031



byt

Veceie
s vinem

byt

Vecere
s vinem

L+

Prémiovy
darek

Ceska klasika Ceska klasika

Houbovy kuba a Veltlinské zelené Houbovy kuba a Veltlinské zelené VOC
Travni¢ek a Korinek Travnicek a Korinek
UZzijte si skvélou kombinaci pikantniho moravského veltlinu s tradi¢nim vano¢nim Skvéla kombinace tradiéniho vanoéniho houbového kuby s vyjimeénée
houbovym kubou. Rafinované korenita chut vina i jidla si spolu vyjime&né rozumi elegantnim a pikantnim veltlinem VOC Znojmo od Vinarstvi Travni¢ek & Korinek.
a vy si tak naplno uZzijete navrat klasického vanocniho pokrmu na vas stll. Nejen Elegantni ovocna a korenita chut vina si s bohatou chuti houbového kuby
napadita, ale i zdravi pfinosna kombinace. vyborné rozumi a vy si tak naplno uzijete navrat klasického vanoéniho pokrmu

na vas stdl. Nejen napaditd, ale i zdrava kombinace.

e Veltlinské zelené kabinetni 0,75l e darkové baleni SvétemVina.cz
Travnicek a Kotfinek e Veltlinské zelené kabinetni 0,75l e darkové baleni SvétemVina.cz
* videodegustace Jakuba Pribyla Travnicek a Kornek . .
* jecné kroupy 500g Green Apotheke » . ¢ videodegustace Jakuba Pribyla
* recept od sefkuchare + je¢né kroupy 500g Green Apotheke .. ;
* smés hub na kubu 35g Holoubek a . * receptod Séfkuchare
pravnuci * kartaoviné « smés hub na kubu 35g Holoubek a o Kkart -
pravnuci arta o vine
* majoranka 6g Koreni od Antonina
MOC VOCod10ks VOCod50ks  VOCod100ks * majoranka 6g Koreni od Antonina
¢ slunecnicovy olej 250ml . - o MOG VOCod10ks VOCod50ks  VOCod100ks
Bohemia olej 641Ke 497Ke 480ke 463 KC +  slunecnicovy olej 250mi ) ) ) .
Gt et s bez dph Bohemia olej 753Ké 584Ke 564Ke 945 Ke
v¢. dph bez dph bez dph bez dph
Kod 17007 Kod 17012
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Sklo & Vino

Sklenice na bilé vino
a Pinot Grigio Castelforte

Volba vhodného skla je zakladem Uspéchu pro skvély vysledny zazitek. Uzijte si

vyborny Pinot Grigio Castelforte ze skla, které da vyniknout jeho bohaté a svezi

chuti. Pro¢ jsme zvolili pravé tento tvar sklenicky vam priblizi ve videodegustaci
sommelier Jakub Priby!.

* Pinot Grigio 0,75 Castelforte * videodegustace Jakuba Pribyla
e vnavino 350ml Rebecca * recept od Séfkuchare
e darkové baleni SvétemVina.cz e kartaovine
MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC 0d 100 ks

335Ké 260Ké 251Ke 242 K€
vé. dph bez dph bez dph bez dph

Kod 17032

Sklo & Vino

Sklenice na ¢ervene vino
a Chianti Querceto

Malokdo vi, ze sklenice, které mame spojené vyhradne s bilymi viny, jsou vhodné
také pro néktera vina Cervena. Pfesvedcite se o tom s pfijemné ovocnym
toskanskym Chianti Querceto, které z nami zvoleného skla chutna vyte¢né.
Vice vam prozradi sommelier Jakub Pribyl ve videodegustaci.

Chianti 0,751 Querceto * videodegustace Jakuba Pribyla
sklenice na vino 350ml Rebecca « recept od Séfkuchare
darkoveé baleni SvétemVina.cz e kartaovine
MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC od 100 ks

374Ké 290kKé 280Ke 270 K¢
v¢. dph bez dph bez dph bez dph

Kod 17033
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Italské
vino

0

Italské
vino

o

delikatesy delikatesy

avino

avino

PotéSeni bez vareni PotéSeni bez vareni
” [ "4 y 4 ” @ W y ”y
Italsky tradi¢ni salam Italsky tradi¢ni salam
] ] ] (] (]
a Pinot Grigio Lunardi a Merlot Lunardi
Suseny saldm cacciatore vyrobeny z nejlepsiho veprového masa, s vyraznou Italsky salam Cacciatore z prvotridniho veprfového masa s pecivem grissini
vlini a jemnou chutf, italské pecivo grissini a ovocné sveézi Pinot Grigio Lunardi. s rozmarynem se dobre snoubi také s Cervenymi viny s dobrou ovocnostni,
To je kombinace, kterad vam zajisté zprijemni vecCer. Staci nakrgjet, otevrit a oddat trislovinou a svezesti. VSechny tyto parametry splfiuje Merlot Lunardi z italského
se harmonickému spojeni chuti. Veneta, ktery jeho jemnou chut vyborné dopliuje.
* Pinot Grigio 0,75! Lunardi » darkové baleni SvétemVina.cz
] o ) ) ) 3 *  Merlot 0,75 Lunardi e darkové baleni SvétemVina.cz
 italsky salam Cacciatore 175g Clai * videodegustace Jakuba Pribyla
) o i » B * italsky salam Cacciatore 175g Clai * videodegustace Jakuba Pribyla
e italské tyCinky s rozmarynem 150g * recept od Séfkuchare
Roberto o e jtalské tyCinky s rozmarynem 150g ¢ Kkartaoviné
* kartaovine Roberto
MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC od 100 ks
MOC VOC od 10 ks VOC od 50 ks VOC od 100 ks
348K¢  270Ke  261ke 202 KC 333Ké 258Ke 249Ke 241 Ké
v¢. dph bez dph bez dph bez dph vé. dph bez dph bez dph bez dph
Koéd 17005 Koéd 17004
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Firemni
vino

Vybér sommeliera

Chcete darovat vasim klientdm ¢i zaméstnanctim lahev dobrého vina?
Sommelier Jakub Pribyl pro vas vybere ta nejlepsi. K nim vam nato¢ime
videodegustace a spolu s Séfkuchari pripravime recept na miru. Ve dodame
v darkovém baleni na jedno ¢i dvé vina.

¢ vyhledame skvéla vina dle vasich * videodegustace Jakuba Pribyla

ozadavk( .
o « recept od Séfkucharu

* vybér predniho ceského sommeliera .
e Kkartyoviné

e vinaz moravy a celého svéta

e darkové baleni na jedno ¢i dvé lahve

od 146 K¢&
bez dph

Chut’ Italie

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
a Garganega Castelforte

V jednoduchosti je krasa. O tom vas presvedci svezi a pikantni italskéa klasika
Spaghetti aglio, olio e peperoncino, ktera se vyborné snoubi's pIngjsim bilym
vinem s nizsi kyselinou. Prave takové je benatské vino z odrlidy Garganega
od vinarstvi Castelforte, které si diky ¢astecnému zrani v dubovém sudu
s pikantni chuti pokrmu hravé poradi.

Garganega 0,75! Castelforte » darkové baleni SvétemVina.cz
italské téstoviny spaghetti 500g Garofalo * videodegustace Jakuba Pribyla

italsky extrapanensky olivovy olej 250ml * recept od séfkuchare
Basso

* kartaovine

koreni aglio peperoncini 34g Koreni od
Antom’na MOC VOCod10ks VOC od 50 ks VOC 0d 100 ks

445K¢ 345K¢ 3324k 322 Ké
v¢. dph bez dph bez dph bez dph

Kod 17008
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Veceie
svinem
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Prémiovy
darek

Italie vs. Spanélsko Chut’ Italie
Penne all‘ arrabbiata Penne all‘ arrabbiata
a Tempranillo Valdemoreda a Barbera d’Asti Olim Bauda

V doslovném prekladu "nastvané penne” si skveéle rozumi s vyrazné ovocnymi
viny s dobrou ale poddajnou tfislovinou a kyselinou. Tyto parametry splfiuje

i pozoruhodné gastronomickeé vino Barbera d'Asti z italského Piemontu. Jeho

prijemné ovocny charakter se s pikantnimi penne all’ arrabiata skvéle dopliiuje

Snoubenijidla a vina nemusi vzdy respektovat zemi odkud pochézi. Vyzkousejte
vybornou kombinaci Spanélského Tempranilla z vinafstvi Valdemoreda

a italskych penne all' arrabbiata. Chutnaji spolu skvéle.
a vysledna chut je nezapomenutelna.

* Barbera d'Asti La Villa 0,751 Olim Bauda e darkoveé baleni SvétemVina.cz
* Tempranillo 0,75l Valdemoreda e darkové baleni SvétemVina.cz
) } ) ) o italské téstoviny penne 500g Garofalo * videodegustace Jakuba Pribyla
» jtalské téstoviny penne 500g Garofalo * videodegustace Jakuba Pribyla
* italska loupana rajcata 400g Divella * recept od Séfkuchare
* italska loupana raj¢ata 400g Divella * recept od Séfkuchare
e talsky extrapanensky olivovy olej 250ml e Kkartaoviné
 italsky extrapanensky olivovy olej 250ml * kartaoviné Basso
Basso
* koreniaglio peperoncini 34g Kofeni od
. kOFeﬂl’ag”O peperoncin\' 349 KOFen\,Od MOC VOC od 10 ks VOC od 50 ks VOC od 100 ks Antom’na MOC VOC od 10 ks VOC od 50 ks VOC od 100 ks
Antonina 467Ké 362Ke 349Ke 337 KC 701K¢ 543Ke 525ke D07 K&
vé. dph bez dph bez dph bez dph vé. dph bez dph bez dph bez dph
Koéd 17009 Kod 17013
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Italské
vino

Chut' Italie

Penne alla putanesca
a Merlot Lunardi

Oddejte se pestré chuti penne alla putanesca. V harmonickém spojeni s mladym
a svezim Merlotem Lunardi si je vychutnate jako nikdy predtim. Jeho pfijemna
ovocna chut s hebkou tfislovinou se dokonale doplfiuje s rozmanitou chuti této
tradi¢ni italské pasty.

e Merlot 0,75I Lunardi  italské kapary 100g Neri
» italské téstoviny penne 500g Garofalo e darkové baleni SvetemVina.cz
» jtalska loupana raj¢ata 400g Divella ¢ videodegustace Jakuba Pribyla
» italsky extrapanensky olivovy olej 250ml * recept od Séfkuchare
Basso

e kartaoving
* Spanélské Cerné olivy 142g Bassta

* ancovicky v olivovém oleji 90g Agostino MOC VOCod10ks VOCod50ks  VOCod100ks
Recca v
598 K¢ 464Ké 448Ke 433 KC
vé. dph bez dph bez dph bez dph
Kéd 17010
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Veceie
svinem
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Prémiovy
darek

Chut Italie

Penne alla putanesca
a Barbera d‘Asti Olim Bauda

Poznejte nedavno objevenou patou zakladni chut s japonskym nazvem “umami”.

Prave tato tézko definovatelna chut je vel
Putanesca. Rafinovana a ovocné Barbera

mi vyrazné zastoupena v Penne alla
d'Asti z italského regionu Piemonte

se svezi kyselinou a jemnou tfislovinou, ji dovoli projevit se v pIné krase a vy tak
mUzete objevovat nové taje takzvané glutamatové chuti.

Barbera d’Asti La Villa 0,751 Olim Bauda .
italské testoviny penne 500g Garofalo U
italska loupana rajcata 400g Divella .
italsky extrapanensky olivovy olej 250ml .
Basso

Spanelské Cerné olivy 142g Bassta

ancovicky v olivovém oleji 90g Agostino
Recca

italské kapary 100g Neri
dérkové baleni SvétemVina.cz
videodegustace Jakuba Pribyla
recept od Séfkuchare

karta o viné

MOC VOCod10ks VOCod50ks VOC 0d 100 ks

832Ké 645Ké 624kKs 602 Ke

v¢. dph bez dph bez dph bez dph

Koéd 17027
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Souhrnny VO cenik

Uvedené ceny jsou bez DPH a plati pfi objednavce nad 100ks

BALENI NA PRANI

Vybér sommeliera - vina dle vasich pozadavk( . .. .. ... ... .. .. ... ... .. .... od 146 K¢
e 1az?2vinavbaleni

* Moznost doplnit delikatesami nebo receptem
a ingrediencemi.

Vino a delikatesy

17005 Potéseni bez varent: Italsky tradiCni salam a Pinot Grigio Lunardi . . . ... ... .. 252 Ke « Vzdy doporuceno a vybrano ve spolupraci se sommelierem,
abychom dodali jen ty produkty, které spini naroky na kvalitu
17004 Potéseni bez varent: Italsky tradiCni salam a Merlot Lunardi. . . . ......... .. 241 Ke avhodné spojeni vina a delikates.
, ¢ Nedodame tedy nic, co by nedavalo dohromady smysl a pod
Sklo a vino co se “nepodepideme”.
17032 Sklenice na bilé vino a Pinot Grigio Castelforte . . . .. ... .. ... .. .. 242 K&
17033 Sklenice na ¢ervenévinoa ChiantiQuerceto . . . . ... ... ... .. .. .... 270Ke -
17031 Vanocéni svarak: Vyladéna smeés na svarak a Merlot Castelforte . . . ... ... ... 245 Ke

v nasi péci

Vecere s vinem

17030 Vanoc¢ni kapr po asijsku: Kapr v sezamu a Soave Castelforte. . . .. ...... ... 433 K¢
17007 Ceska klasika: Houbovy kuba a Veltlinské zelené TravniGek a Kotinek . . . . .. . . 463 K¢
17012 Ceska klasika: Houbovy kuba a Veltlinské zelené VOC Travniek a Kotinek. . . . . 545 K¢
o i _ . Ukazka brandigu baleni
17008 Chut Italie: Spaghetti Aglio, olio e peperoncino a Garganega Castelforte. . . . . . 322 K¢
17009 Itale vs. Spanélsko: Penne all arrabiata a Tempranillo Valdemoreda . . . ... . .. 337 Ké
O Dilé nebo stylové prirodni baleni
17013 Chut Italie: Penne all' arrabbiata a Barbera dAsti OlimBauda . . . ... ... ... .. 507 K¢ O tisk brandovjch baleni od 200 ks
17010 Chut Itélie: Penne alla putanescaa Merlot Lunardi. . .. ... ... ... ... .. 433 Ke O zdarma vkladame firemni pfani, vénovani a jiny obsah
17027 Chut Italie: Penne alla putanesca a Barbera d'Asti OlimBauda . . . . ... .. .. .. 602 K&
Kontaktujte nas
svetemvina.cz
svetemvina.cz/firemni-darky
SvetemVina.cz | +420 776 301199, +420 602 751 231 | info@svetemvina.cz +420 776 301199, +420 602 751 231

info@svetemvina.cz
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